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Данный бизнес-план посвящен созданию столовой для бизнес-центра на 80 посадочных мест.

Предмет исследования: рынок услуг общественного питания г. Москвы 

Методы сбора информации: кабинетное исследование 

Бизнес-план содержит следующие основные блоки:

Описание услуг1. 
Анализ рынка услуг2. 
Маркетинговый план открытия3. 
План сбыта4. 
Производственная часть5. 
Организационная структура6. 
Финансовый план7. 
Нормативная база8. 
Организационный план9. 

Бизнес-план был обновлен в марте 2008 года. В ходе обновления в финансовую модель бизнес-плана были внесены изменения. Предлагаемый 
бизнес–план может являться основой для написания бизнес-плана для Вашего проекта. К бизнес-плану прилагается финансовая модель в формате 
xls (Microsoft Excel). 

Предлагаемый бизнес–план может являться основой для написания бизнес–плана для Вашего проекта.
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